CONCEPT

MAGNAM nasce dal connubio tra
spazio chiuso del locale privato a
quello dello strada come zona pub-
blica.

Uno spazio pensato e generato
come in continuo movimento, un di-
namismo plurimo capace di animar-
si con sempre nuovi flussi, di nuova
ed entusiasmante vitalita, di visuali
comunque alternative dove ogni sin-
gola entita si connette ad altre colo-
nizzando microambienti, aree ’ag-
gregazione e comunicazione.

TIPIC FOOD OF NAPLES

MAGNAM é un sistema che integra
3 area del settore culinario Napoleta-
no, salato, caffe e dolce, ad ogni set-

tore associa un colore.
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NAMING

“Magnam” é letteralmente la traduzione in dia-

letto Napoletano della parola

“Mangiare”,

emana da subito I'idea di gustare cibo tipico
Napoletano ed invita al passante all’azione
pratica di mangiare e di vivere un’emozione.

Dal marchio e si evidenzia la parola GNAM
ossia il rumore prodotto da chi mangia avida-

mente e golosamente qualcosa.
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L’atto del mangiare il cibo a Napoli, & da sempre
un'‘esperienza paragonabile ad un viaggio multi-
sensoriale in grado di coinvolgere e stimolare tutti
i sensi.

Attraverso il modo di mangiare con le mani si ha il
contatto fisico vero e proprio con il cibo che con-
sente pertanto di assaporarlo fino in fondo.

| polsini monouso sono un rimedio per agevolare
il mangiare con le mani ed evitare che il sugo
possa sporcare gli abiti.

Fustella polsino
A Carta; B adesivo.

dietro

area appoggio pizza

area appoggio tovagliolo
e bicchiere

foro pollice
bordino in rilievo
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Il vassoio in cartone riciclato compresso é pensa-
to per poter consumare al meglio il cibo anche
quando si sta in piedi, poiché permette con una
facile ed ergonomica presa di ospitare al suo in-
terno cibo, bicchiere e tovagliolo.

I'abitudine di mangiare per strada & una
tanto presente e viva ,tant’@ che & un rituale ri-
spettabile nei centri strategici e non delle citta di
Napoli.
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MODULAR SYSTEM ESPLOSO ) e

-

1_ Corpo base profilato in al- ;*Y*"-:?
vista frontale vista laterale luminio; )
by I 2_ Binario in alluminio per
scorrimento rettilineo e led;
g 3_ Carrello in alluminio per
\ scorrimento rettilineo ; /’:H: ~"‘Ji:\
I ' 26 4 _Pannello interattivo; '
p 5_ Tavolo d’appoggio in ©
= Corian (colore bianco, traslu- |’
o cido, sabbiato);
g | g I = J 6_Seduta;
o 6._ Seduta ruotata a 180°;
q 7_ Divanetto.
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vista dall’alto

Dall’ immagine in cui é visibile una scena quoti-
diana di piazza a Napoli, sono stati estrapolati i
differenti soggetti ed i loro comportamenti,
tanto da riscontrare che ciclomotori ed auto
sono usati come appoggi occasionali ( A )
mentre la liberta di comunicare e di aggregarsi e

visibile in (B)

scala di rappresentazione
1:25

bas®
comportd
del divanetto,
scorrimento rettilin€®
essere combinabili a proprid
seconda del bisogno di gruppo.
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Il bancone centrale & diviso da 3 aree dedicate alla
vendita del cibo, ogni area é delineata dal colore e
dal logo.

fascie retroilluminate a soffitto si estendono per
I’ambiente.
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Gli elementi a fascia, che ricoprono la
facciata dell’edificio e che prendono
ispirazione dagli “spaghetti” sono stati :
progettati in “alucobond” materiale so-
stenibile e riciclabile, sono schermi pro-
tettivi contro le radiazioni solari.
Sia l'intercapedine ventilata che l'isola- H

La realizzazione del verde verticale zate nella cucina napoletana, trasmette

porta con se alcuni vantaggi. A ai fruitori sensazioni positive dal punto

La presenza di verde sulla parete & di vista psicologico e fisiologico e crea ||
dell’edificio consente all’atmosfera L,/ una suggestiva, insolita ed eco-friendly
urbana di alleggerirsi di anidride carbo- atmosfera partenopea dell’ ambiente

nica e al sistema di riscaldamento e raf- urbano e, di conseguenza, l
freddamento di consumare di meno. dell’immagine aziendale. l

MAGNAM é un sistema bio-sostenibile po— Il basilico, una delle materie prime utiliz- \\\

mento termico riducono la trasmissione

termica.
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